Mermit Fin de afio

Crema de calabaza con salsa de gambas
Ensalada de bogavante con Salpicén de Marisco

Solomillo de ternera angus con chips
Lenguado con salsa de almendra

Mus de chocolate con crujiente de cacahuete.

Vino blanco Marqués de Riscal Verdejo
Vino Tinto Ramén Bilbao Edicién Limitada 2019
Parxet Brut Nature

Aguas Minerales/Refrescos
Cafés o infusiones

BARRA LIBRE
de Gin tonics y cocktails

Bolsa de Cotillén

HEREDEROS DEL

MARQUES ™ RISCAL

Menu Navidad
Jamén de Guijuelo con pan de cristal con tomate

Sopa de Galets

Carn d’olla de la abuela

Pollo de pagés rustido con cirvelas y pasas
Solomillo de ternera al carbén

N G E

OUT & RESTAURANT
Turrones, polvorones y neulas de navidad

Copa cava Parxet Brut Nature

Vino blanco Marqués de Riscal Verdejo
Vino Marqués de Arienzo crianza 2018
(1 botella cada 3 personas)

Agua mineral 7

Café o infusién <’60€ \\)
OPCION MENU INFANTIL 25¢€ | )
Macarrones, Pechuga de pollo y patatas \

\x/"/

Mernit Nache Buena

Salpicén de marisco
Ensalada de ventresca con tomate verde y cebolla de Figueras
Jamén de Guijuelo con pan de cristal con tomate de rama
Croquetas de jamon de Guijuelo
Mejillones de roca a la parmesana con cebolla caramelizada

—— Empresas y toda la familia

Entrecot de ternera a la brasa
Rodaballo salvaje al horno con patatas panaderas
Tartar de atun rojo con guacamole y sésamo
Canelén de pollo rustido con foie

Turrones de Agramunt, neulas y polvorones
Copa cava Brut Nature

Vino blanco Marqués de Riscal Verdejo
Vino Tinto Ramén Bilbao Edicién Limitada 2019
( 1 botella cada 3 pax)
Aguas minerales
Refrescos y cervezas
café o infusiones
Gin fonic premium 6 cocktail
Ticket de parquing 2 h. gratuitas

Teléfono de Reservas:

649 40 29 20 / 93 555 71 41

www.lolaslounge.es
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Menii Pacilic
PICA PICA
Patatas bravas
Croquetas de sobrasada
Ensalada de ventresca con tomate verde

Bombas de pistacho siciliano con mozzarella y salsa thai
Jamén de Guijuelo con pan de cristal con tomate

SEGUNDO PLATO A ESCOGER
Solomillo de ternera a la brasa
Lenguado salvaje a la plancha con verduritas
Tartar de atin rojo con guacamole y sésamo

POSTRE
Cheese cake estilo New York casera con ardndanos

BODEGA
Vino blanco Raimat Chardonnay
Vino tinto Brunnus D.O. Montsant
(1 botella cada 3 pax)

Aguas minerales

café o infusiones

Ticket de parking
de 2 h gratuitas
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PICA PICA
Patatas bravas
Croquetas de jamén de Guijuelo
Ensalada de queso de cabra con aceite de pipas

Bombas de pistacho siciliano con mozzarella y salsa thai
Jamén de Guijuelo con pan de coca de cristal con tomate

SEGUNDO PLATO A ESCOGER
Entrecott de ternera de Figueras al carbén
Rodaballo salvaje con verduritas a la plancha
Paella parellada con arroz de Pals

POSTRE
Coulant chocolate negro con helado de vainilla

BODEGA
Vino blanco Marqués de Riscal Verdejo
Vino tinto Marqués de Arienzo 2019 crianza D.O Rioja
(1 botella cada 3 pax)
Aguas minerales
café o infusiones

Ticket de parking
de 2 h gratuitas

PICA PICA
Patatas bravas
Croquetas de jamén de Guijuelo
Ensalada lolas con Hrutos secos y queso feta
Dados de brie con coulis de frambuesa

Mejillones de roca a la parmesana con cebolla caramelizada

SEGUNDO PLATO A ESCOGER
Hamburguesa de ternera a la brasa
Dorada a la espalda con patata panadera
Fideud con all i oli

POSTRE
Tarta santiago con helado de turrén

BODEGA
Vifia Pefia de bodegas Carrién
(1 botella cada 3 pax)
Aguas minerales
café o infusiones

Ticket de parking
de 2 h gratuitas

Menii Oceani
cearuc
PICA PICA
Ostras de Normandia (2 piezas por pax.)
Navajas Gallegas a la plancha
Ensalada de ventresca con tomate verde
Chips de alcachofa del Prat

Jamén de Guijuelo con pan de cristal con tomate
Dados de brie con coulis de frambuesa

SEGUNDO PLATO A ESCOGER
Solomillo de Angus a la brasa
Rape de La Corufia a la plancha con verduritas
Paella con bogabante con arroz de Pals

POSTRE
Pirdmide de chocolate blanco con dulce de leche

BODEGA
Vino blanco Marqués d’Alella Pansa Blanca
Vinto tinto Marqués de Riscal Reserva D.O. Rioja
(1 botella cada 3 pax)

Aguas minerales

café o infusiones

Ticket de parking
de 2 h gratuitas

Opcidn de vino ilimitado durante la cena 4€ / pax
Opcidn de refrescos i cerveses il.limitades fins les postres 4€/ pax
Opcién de gintonic o combinat 10€ dio 8€ / pax
Opcidn copa de cava brut nature 3€ / pax



